
 

 

 
Unsere kleine Karte für eine grosse Älplerchilbi 2022 

Warme Küche 11.30-13.45h / 17.30-21.45h 
 

 
Rinds-Bouillon mit frischen «Buirähof-Flädli» / 7.50 

 
Kleiner Blattsalat mit Chretzen Alpkäse & Knoblauch Croûton / 8.50 

 
*** 

Wildgeschnetzeltes vom Reh mit Spätzli & Rotkraut / 36.50 
 

*** 

Spätzli-Pfanne mit Rüebli, Spinat & Pilzrahmsauce / 27.50 
 

*** 

Würziges Rindsgulasch mit Sauerrahm Haube, 
dazu hausgemachte Spätzli & Bohnen im Speckmantel / 34.-  

 
*** 

Steak vom Obwaldner Säuli mit Kräuterbutter,  
Pommes Dauphine & dreifarbigem Gemüse / 32.50 

 
*** 

Alpnacher Schweins-Cordon-Bleu mit Schinken & Chretzenkäse,  
dazu Pommes-Frites & Gemüse / 31.50 

 
*** 

Portion Pommes-Frites / 7.- 
 

DESSERT 
 

Iiskafe mit Rahm garniert / 10.50 
 

Süssmost-Crème mit Rahmtupf & Tschifeler Meringue / 9.50 
 

Eiercognac Rahmglace garniert mit Rahm & Früchten 
«däzuä ä Gutsch Barmettler Eierkirsch» / 11.50 


