
 

 

 

Unsere kleine, feine Frühlings-Auswahl 
 
Vorspeisen 
 
 

Schaumsuppe von der grünen Spargel   12.- 
dazu Knusperrolle gefüllt mit Frischkäse & Kernser Edelpilzen  
(als Hauptgang 18.50) 
 
Tatar vom Schweizer Rind    17.50 
mit hausgemachten Essig-Curry Pickles & mariniertem Jungsalat 
dazu Brioche Toast & Butter        Wähle: mild, medium oder feurig 
(als Hauptgang 29.50) 
 
Schüttelsalat im Weckglas   6.50 
Blattsalat mit Sprossen & Croûtons, dazu Hausdressing 

 
 
Saisonale Hauptgänge 
 
 

Kartoffel Gnocchi an Bärlauch-Frischkäsesauce   23.50 
mit Spargeln, Kernser Edelpilzen & Radiesli 
 
Lauwarme gemischte Spargeln  gross 26.50   
mit hausgemachter Kräuter-Vinaigrette   klein 17.50  
(dazu eine Portion Obwaldner Rohschinken 8.-) 
 
Hausgemachte Bärlauchbratwurst vom Obwaldner Schwein   25.- 
mit Zwiebelsauce & Röstikroketten 
 
Schweinsfilet-Medaillons mit frischer Morchelrahmsauce   37.- 
dazu Frühlingsgemüse & hausgemachte Safran-Nüdeli  
 
Lehrlings-Teller: Ennetmooser Fischkotelette an Kräutersauce   33.50 
mit blauen St.Galler Kartoffeln & Julienne-Gemüse 
 
 
 

 
  …bitte wenden 



 

 

 
 

Cordon-Bleu geht immer… 
 
 

Klassische Alpnacher   32.50 
Schweins-Cordon-Bleu mit Schinken & Seiler Raclette-Käse  
 
Chlingäscharfi Lungerer   34.-   
Schweins-Cordon-Bleu im Tortilla-Chips-Mantel,  
gefüllt mit Seiler Raclette-Käse, Schinken & Chili 
 
Keniglichi Stanser   46.- 
500g goldgelb gebratenes Schweins-Cordon-Bleu  
mit Schinken & Seiler Raclette-Käse 

 
 
Desserts 
 
 

Stanser Orangenmost Crème   7.50 
im Kaffeeglas mit frischen Früchten & Rahm garniert  
 
Lehrlings-Dessert: Caramelköpfli    9.- 
mit hausgemachtem Bretzeli, garniert mit Rahm & Früchten 
 
Iiskafe    10.50 
Gerührte Café-Glace mit Rahm garniert & wenig Espresso getränkt 
 
Glace nach Wahl  
Vanille, Café, Caramel, Choco Brownie,     pro Kugel 3.40 
Mango Passionsfrucht, Eier-Cognac      Rahmzuschlag  1.50 
 
 
 
Aufgrund der derzeitigen aussergewöhnlichen Lage sehen wir uns  
leider gezwungen, unser Angebot etwas kleiner zu halten. 
Danke für Ihr Verständnis!  
 
Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch. 
 
 …bitte wenden 


